ELEKTRIKA

SKLOKERAMIKA,

©

(i

INDUKCE

W o
4

2

MYCKA
BEZVIKA

L1}




N

AVOD K POUZITi TLAKOVEHO HRNCE GENIUS

PRECTETE SI NASLEDUJICI INSTRUKCE POZORNE, ABY NEDOSLO K POSKOZENI Z DUVODU SPATNE MANIPULACE.

1.

11.

12.
13.
14.

Silné akutermické dno diky svym vlastnostem spoii tepelnou energii. Vatime na niz§im stupni, vypindme s predstihem. Naakumulovana energie predava
teplo déle do nadoby, teplo se rovnomérné rozlozi po dné TH. Je vhodny na plynové, elektrické, sklokeramické i indukéni sporaky.

. Nikdy nebalte potraviny do papiru, tkaniny, plastikovych obali.
. Mnozstvi tekutiny lijte do 2/3 celkové kapacity. Opatrné s jidlem, které pii vareni vytvaii pénu, nebo nabyva na objemu jako hovézi, kuteci polévky,

polévky vSeobecné, v tomto ptipadé napliite pouze do poloviny hrnce. Viz. oznaceni ,, MAX ,, na naddobé hrnce. Toto zabrariuje ucpavéni ventilu a pripad-
nému pretlakovani hrnce. Stejny problém miZe nastat u solenych jidel, kdy péna také miize ucpat ochranné pojistky. Je nutné pocitat s tim, Ze nékteré
potraviny p¥i vafeni nabyvaji na objemu, a proto je nutné piizpisobit mnozstvi. Nepliite hrnec az po hrdlo! Miniméalni hladina vody nesmi byt niZsi nezli
1/4 litru. Vzdy dodrzujte minimalni mnozstvi vody, aby nedoslo k vyvateni a poskozeni hrnce.

. Nevaite potraviny typu pyré (jablkové, rybizové ¢i z rebarbory), krupicku, ovesné vlocky ¢i jiné obiloviny, suchy hrach, téstoviny. Tyto potraviny vytvareji

pri vafeni pénu a bubliny, které mohou ucpat hlavni i pomocny ventil a zpisobit tak pretlak.

. Pfed postavenim hrnce na zdroj tepla zkontrolujte, zda je viko spravné uzavieno, funkénost ventili (zda nejsou zaneseny, ucpany), zda jsou zcela zasaze-

ny v sedle a zda neni tlakovy hrnec jinak mechanicky poskozen (praskly uchyt, deformace hrnce atd.).

. Pokud péara neza¢ne unikat z pracovniho ventilu p¥i po¢atku vareni jako obvykle, hrnec okamzité odstrarite z tepelného zdroje, ochlad'te, odpustte paru

a zkontrolujte ¢istotu a funkei obou ventild, zda neni mélo ¢i pFilis tekutiny v hrnci, viz. navod.
Pokud péra uniké okolo vika, odstrarite z tepelného zdroje, ochlad'te, odpustte paru a zjistéte zda je viko dobte uzaviené, nejsou neéistoty mezi vikem
a tésnénim, neni poskozené tésnéni, neni ptilis tekutiny (nad ¥2 u tekutin, znacka MAX., nad 2/3 u tuhych potravin).

. Ujistéte se, ze plamen nedosahuje na stény hrnce a zahfiva pouze spodni plochu hrnce. Pramér plotynky musi byt stejny nebo mensi nez primér dna

hrnce. Pfi vafeni na plynu pouZivejte rozptylovaci sitku nebo varnou plotynku.
Pii prvnim naznaku unikani pary z pracovniho ventilu je tfeba snizit intenzitu ohfevu na minimum a za¢it méfit dobu vateni.

.Po uplynuti varné doby jej odstavime, az unikne veskera para, teprve poté Ize TH otev¥it. Nikdy se nesnazte TH hrnec oteviit okamzité po vafeni, dokud

je v ném natlakovana para. Nejdiive odpustte paru z hrnce pomoci pracovniho (pfip. bezpeénostniho) ventilu. Nechte 3-4 minuty odstat a teprve poté
otevtete viko. Pokud potiebujete oteviit TH v rychlejsim intervalu, zchladte hrnec pod studenou tekouci vodou po dobu 1 min., poté jesté jednou zkontro-
lujte vypusténi zbylé pary pomoci ventilii a nasledné oteviete. Pozor na unikajici paru — je horka! Dbejte na ochranu proti ptipadnému popaleni!

Dobu vareni je mozné upravit podle vlastnich zkusenosti. Zpocatku je 1épe drzet se mirné pod ¢asovou hranici a v pripadé, ze je nedostacujici, dat TH
znovu na tepelny zdroj a jiz otevieny, bez poklice dovarit / moznost pouzit sklenénou poklici.

Dbejte zvySené opatrnosti — pracujete s tlakovou nddobou. NepouZivejte a nenechavejte tlakovy hrnec v blizkosti déti!

Pii $patné manipulaci s tlakovym hrncem mize dojit k popaleninam!

Solte vzdy az po vafeni, predejdete tim bilym usazenindm uvniti nadoby, které se tvoii i v zavislosti na mistnich podminkéch a tvrdosti vody (vydistite
octem, nékolika kapkami citronu nebo specialni pastou na nerezové nadobi).



15. PTi prehrati se mize na povrchu TH objevit fialové ¢i hnédé zabarveni. To neomezuje funkénost ¢i zdravotni nezavadnost nadobi, neni vadou vyrobku
a nemize byt predmétem reklamace.

16. Silné akutermické dno diky svym termoakumulaénim vlastnostem spofi tepelnou energii.
» Vafime na nizsi tepelnou energii.
« Vypinidme s predstihem - naakumulované energie predava teplo dale do nadoby (dle vlastnich zkusenosti).
» Rovnomeérné rozlozeni tepla po dné nadoby, vhodné pro plynové, elektrické, indukéni a sklokeramické sporaky.

17. Nedotykejte se horkého hrnce. Pouzivejte zasadné chyty a je-li nezbytné, chrarite si ruce chniapkami. Ubezpecte se, Ze chyty jsou dobie pfipevnéné.

18. Tlakovy hrnec nesmi byt pouzivan v troubé.

19. Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

20.Nepouzivejte tento hrnec ke smazeni pod tlakem a nikdy nepouzivejte olej nebo rozpustény tuk.

21. Neotvirejte tlakovy hrnec dfive, nez vnitini tlak poklesne na nulu. Prectéte si pozorné navod.

22. Nepouzivejte k jinym tGcéeltim nez je tlakovy hrnec urcen.

23. Pii vafeni potravin, které nabyvaji objemu (ryze, kroupy, atd.) nepliite hrnec nad %2 daného objemu.

24. Neprovadéjte na tlak. hrnci zddné Gpravy ¢i jiné zasahy do jeho konstrukce. Tlakova poklice nepatii do mycky na nadobi. Hrnec vzdy ukladejte otevieny,
s poklici otocenou tésnénim vzhiiru, aby se gumové tésnéni dokonale vysusilo.

25. Dbejte zvySené opatrnosti - pracujete s tlakovou nadobou. Nepouzivejte a nenechéavejte TH v blizkosti déti! Vyrobek neni hracka!

26. Tlakovy hrnec této vyrobni fady byl vyroben dle mezinarodnich bezpe¢nostnich smérnic. Pied prvnim pouzitim si fadné prectéte cely navod k pouziti
a poté jej uchovejte pro dalsi nahlédnuti. Vyrobeno z vysoce kvalitni nerezové oceli. Vyrobeno v souladu s CE0035.

28.Zaruka dle zadkona, nevztahuje se ale na zavady vzniklé v dtisledku pouzivani v rozporu s navodem k pouziti a na zavady vzniklé tiderem ¢i padem.
V piipadé reklamace se obratte na prodejce, kde byl TH zakoupen a ptedloZte fadné vystaveny doklad o prodeji - paragon + zaruéni list.
« Minimaélni pracovni tlak TH 0,85 bar.
» Maximalni povoleny pracovni tlak TH 1,01 bar.

29. Navod plati pro TH Genius 3,5 L/ 4 L/ 5L/ 6 L.




Regulétor tlaku

Sedlo regulatoru

Kovové tésnéni

Otevieni/zavieni

Drzadlo poklice

Bezpecnostni pojistka

Poklice

Bezpecnostni zastrcka

Pryzové tésnéni

Drzadlo hrnce

Zadni drzadlo

Sroub drzadla /—

Sroub drzadla hrnce
Télo tlakového hrnce

Trojnozka pro umisténi cedniku apod.
v tlakovém hrnci



ZAViRANI HRNCE

Do tlakového hrnce vlozte
potraviny k vareni. Pootocte
knoflikem otevieno/zavieno ve
sméru hodinovych rucicek (dle
obrazku otevieno).

. Viko poloZte na hrnec tak, aby

trojihelnik na viku smétoval
do stedu rukojeti hrnce (na
Sipku na rukojeti hrnce).
Zkontrolujte, zda je viko
spravné nasazeno po celém
obvodu.  Rukojet  hrnce
posunete tak, aby se rukojet
vika a hrnce kryly — viko
slysitelné zaklapne.

3. Knoflik otevieno/zavieno se
automaticky oto¢i proti
sméru hodinovych rucicek
(do polohy zavieno).

. Umistéte tlakovy regulator na
ventilovy otvor tak, aby hrot
sméfoval na drzadlo vika.
Jemné zatlacte tak, aby
regulator dosedl na ventilovy
otvor. Hrot tlakového regula-
toru nastavte dle pozadova-
ného tlaku (poloha I nebo II
— viz popis regulator tlaku
nize v navodu).




Pi'ed upevnénim vika tlakového hrnce zkontrolujte regulator tlaku, jestli je mozné s nim volné pohybovat, zda-1i neni ucpéan. Ujistéte se, zda-li tésnéni
i hrana hrnce jsou ¢isté a tésnéni snadno doléha k hrnci. Pokud je té€snéni porusené, je nutné ho okamzité vyménit. Ovéite spravnou funkénost pruziny

bezpec¢nosti pojistky. Pouzivejte vzdy originalni ndhradni dily, jinak Vam reklamace nebude uznana.

OTEVIRANI HRNCE

Kdyz dovarite, odstavte tlakovy hrnec z plotny.

(3

1. Tlakovy hrnec je vybaven mecha-

nismem — RYCHLE VYPOUSTENT
— uvolnéni pary. Jakmile dovatite
pokrm, oto¢te hrot regulatoru
tlaku do polohy ““FF**.

Tlakovy regulator se nadzvedne
a para bude uvolnéna (uslysite
LSyceni®).

Po uvolnéni pary z tlakového hrnce
Cervend  bezpefnosti  pojistka
zapadne do rukojeti vika, coz
signalizuje nulovy tlak v hrnci.

3. Pokud chcete, je nyni mozné uplné

vyjmout regulator tlaku, ale neni to
nutné. Pozor, mize byt stéile
horky!!

. Nyni je mozné tlakovy hrnec oteviit

otoc¢enim knofliku otevieno/zavie-
no (do polohy otevieno) a souc¢asné
proti sméru hodinovych rucicek
otodit rukojeti vika (Sipka na viku a
sipka na hrnci se kryji). A viko
odejmout.



Rychlé chlazeni

Pokud varime jidlo, u kterého je nutné dodrzet piesny ¢as vareni, nebo je nutné otevirat hrnec nékolikrat béhem vareni, doporucujeme chlazeni pod
proudem vody. Pokud jej ochladite proudem vody, bezpecnosti pojistka klesne rychle dolt a hrnec je mozné oteviit. Nepokladejte mokry hrnec zpét na
plotnu. Pii pouziti této metody nepokladejte ruce na hrnec (vidy postupujte dle pokynti ,otevieni hrnce“, mohlo by dojit k popaleni). Nikdy neponotujte
cely hrnec pod vodu!

Funkce ventili — bezpeénostni prvky
Ventil nezac¢ne pracovat, dokud nebude hrnec spravné uzavien, protoze s inikem pary se tlak uvniti hrnce nezvysi a ventil se nasledné neza¢ne pohybovat.

Regulator tlaku

Regulator tlaku je zafizeni, které za¢ne pracovat, kdyz pretlak uvnitt hrnce dosdhne 0,85 kg na cm2. Béhem vareni za¢ne regulator
tlaku hlasité piskat a tim upozorni, Ze tlak v hrnci se udrzuje na zvolené hodnoté. Je nutné snizit teplotu ohfevu.

Tento regulator tlaku pracuje ve tfech nastavenich. Jsou mozné dva druhy nastaveni tlaku. Jestlize chcete pracovat s niz§im tlakem -
nastavte hrot regulatoru na drzadle vika na polohu ,I* a pro praci s vy$§im tlakem nastavte hrot regulatoru na polohu ,,II*. Kdyz tlakovy
hrnec dosahne pozadovaného tlaku, regulator uvolni paru a zacne hlasité piskat. Jakmile dovarite pokrm, otocte hrot regulétoru tlaku

do polohy H?H na drzadle vika. Regulator tlaku pracuje jako zafizeni pro uvolnéni tlaku, ale také jako kontrolni zatizeni tlaku.

Bezpecnostni ventil

Bezpecnostni ventil umozni vateni pod tlakem pouze, jestlize je tlakovy hrnec fddné uzavien pomoci knofliku otevieno/zavieno.
] Nésledovné tlakovy hrnec nemtze byt otevien, pokud tlak neklesne na nulovou hodnotu a knoflik otevieno/zavieno neni v pozici
OTEVRENO.

PryzZovy vypoustéci systém

Jestlize regulator tlaku selZe pretizenim nebo je zablokovano sedlo regulatoru, pak dojde k usazeni regulatoru a tlak uvnit hrnce vzroste na piipustnou
hranici. Cast pryZového t&snéni je vytladena a vypusti tlak dirou pod rukojeti vika ven. Sporak by mél byt v tuto chvili vypnut. UZivatel by mél byt velmi
opatrny a vyvarovat se pfimého kontaktu s unikajici parou. Az kdyz uvniti hrnce neni zadny tlak, miZeme hrnec oteviit (nasledujte postup pro otevieni
hrnce). Odstrarite pryzové tésnéni, ocistéte jej a je-li zapotiebi, olistéte také misto, kde bylo pryZové tésnéni uchyceno na poklici nebo na hrnei. Pokud
dojde ke znehodnoceni pryzového tésnéni, je nutna jeho vyména.

Ukazatel tlaku
Jakmile se v tlakovém hrnci zac¢ne vytvaret tlak, ¢erveny ukazatel zacne okamzité stoupat. PTi snizeni tlaku ukazatel automaticky

klesne.




Bezpecnostni pojistka
Tento bezpecnostni prvek zabrarnuje vytvoreni tlaku, pokud pojistka neni ve spravné pozici (zavieno — otoc¢eno proti sméru hod. ruéic¢ek). Pokud pojistka
neni v pozici ZAVRENO, bezpecnostni ventil neza¢ne vytvaret paru v tlakovém hrnci.

Ujistéte se, Zze plamen nedosahuje na stény hrnce a zahfiva pouze dno hrnce. Plamen nikdy nesmi pfesahovat okraje dna hrnce.

Volte vzdy spravnou velikost plotynky — jeji primér musi byt stejny nebo mensi nez je primér dna hrnce. Pro plyn plati pouziti rozptylovace plamene nebo
varné plotynky. Doporucujeme, aby ventily byly ocistény od nedistot. Proto odsroubujte hlavni matku a odejméte cely mechanismus. Vy¢istéte ho horkou
vodou a smontujte. Davejte pozor, aby vSechny dily byly smontovany piesné tak, jak vidite na obrazku v tivodu. Pokud pouzivate hrnec kazdy den, doporu-
¢ujeme vyjmout, rozebrat a vy¢istit ventil minimalné jednou za mésic.

V pripadé propousténi bezpec¢nostniho ventilu odstrante hrnec ze zdroje tepla a oteviete podle instrukei popsanych vyse. Déle zkontrolujte, zda-li je regula-

tor tlaku ¢isty. Pokud problémy pretrvavaji, obratte se na prodejce, popr. dovozce.
Adresa opravny (servisni stiedisko): Velkoobchod Orion s.r.o., Nedosin 132, 570 01 Litomysl.

Zaruka se nevztahuje na zavady vzniklé v disledku pouzivani vyrobku v rozporu s navodem k pouziti a na zavady vzniklé tiderem ¢i padem. V pripadé
reklamace se obratte na prodejce, kde byl TH zakoupen a piedlozte fadné vystaveny doklad o prodeji - paragon + zaru¢ni list.

DOBA VAREN{ JEDNOTLIVYCH POTRAVIN

Uvedené tabulka uvadi pokrmy nejcastéji pripravované v tlakovém hrnci.

Kolonka DOBA VARENT uvadi potiebny ¢as v minutach. Uvedené asy jsou pouze orientaéni, pFesna doba vateni je zavisla na typu sporaku, druhu a kvalité
potravin i osobni chuti.

Minimélni hladina vody nesmi byt nizsi nezli 250 ml, maximéalni 2/3 celkového objemu.



ZELENINA ZELENINOVE POLEVKY

DRUH Doba vareni/ min. DRUH Doba vaieni/ min.
Zelené fazolky 3-4 Celer 3-4
Nakréajené brambory 5-6 Zeli 3-4

Celé brambory 12-14 Por 2-3
Fazole 15-20 Tykev 34
Cibule velka 2-3

Pasitka 5.6 SUSENE LUSTENINY

Spenat 2-3 DRUH Doba vafeni/ min.
Hrasek 23 Cocka 20-30
Rajcata 23 Fazole 40-50
Cuketa 2-3 Hrasek 20-30
Nakrajena mrkev 34

Cela mrkev 5-6




VARENE MASO

SUSENE OVOCE

DRUH Doba vareni/ min. DRUH Doba vafeni/ min.
Teleci 30-35 Svestky 3-4
Hovézi 40-45 Broskve 3-4
Kuieci 30-35 Merunky 2-3
Drabezi 40-45 Fiky 3-4
Jehnéci 20-25

RYBY
DRUH Doba vareni/ min.
Humr 10
Garnat 5
Musle 10
Okoun 6-8
Pstruh 3-4




ZARUCNI LIST

Zérucni doba 24 mésicii. Na tento vyrobek je poskytovana zarucni doba 24 mésicii ode dne prodeje v pripadeé, Ze byl po celou dobu pouzivan v souladu
s NAVODEM K POUZIVANI, ktery je dodavan spolu s vyrobkem.

Zéruka se nevztahuje na tyto pripady:
« Vyrobek byl pouzivan v rozporu s NAVODEM POUZIVANT.
» Zéavady zptisobené tiderem ¢i padem.
» Neautorizované opravy a zmény provadéné na vyrobku.

Pii opravnéné zavadé se prosim obratte na prodejce, u kterého jste vyrobek zakoupili. O opravé ¢i eventudlni viméné rozhoduje DOVOZCE. Vyrobek
bude bez odkladu opraven a navracen. Zaruka se prodluzuje o dobu, po kterou byl vyrobek v oprave.

Ostatni vztahy mezi prodavajicim a kupujicim se ¥idi podle platnych ustanoveni Obc¢anského zakoniku.

Razitko prodejny:
Datum prodeje Podpis
(mésic slovy): prodévajiciho:

Tento zarucni list 1ze predlozit pti reklamaci, ve vlastnim zajmu jej proto peclivé ulozte. Postaci ale i doklad o koupi, ktery obsahuje zdkonem stanovené
udaje, doklad o bankovnim pievodu apod., coz prevzeti k reklamaci usnadni.

Zarucni list je platny pouze radné vyplnény, s razitkem prodejny, datem prodeje a podpisem prodavajiciho.

7 %z

Pri reklamaci uved'te zpate¢ni adresu a telefonni ¢islo majitele vyrobku:




NAVOD NA POUZiVANIE TLAKOVEHO HRNCA GENIUS

PRECITAJTE SI NASLEDUJUCE INSTRUKCIE POZORNE, ABY NEDOSLO K POSKODENIU Z DOVODU NESPRAVNEJ MANIPULACIE.

1.

11.

12.
13.
14.

Silne akutermické dno vdaka svojim vlastnostiam Setri tepelnti energiu. Varime na niz$om stupni, vypiname s predstihom. Naakumulovana energia
predéva teplo d’alej do nadoby, teplo sa rovnomerne rozlozi po dne TH. Je vhodny na plynové, elektrické, sklokeramické i indukéné sporaky.

. Nikdy nebalte potraviny do papiera, tkaniny, plastikovych obalov.
. Mnozstvo tekutiny nalejte do 2/3 celkovej kapacity. Opatrne s jedlom, ktoré pri vareni vytvaraji penu, alebo zvicsia objem ako strukoviny, cestoviny,

niektoré polievky, lebo pena mdze upchat ochranné poistky. V tomto pripade tlakovy hrniec napliite len do polovice. vid. oznacenie ,, MAX ,, na nddobe
hrnca, aby ste zabranili upchavaniu ventila — ventilov a netmyselnému pretlakovaniu hrnca. Je nutné pocitat s tym, Ze niektoré potraviny pri vareni
zvacsi objem a preto je nutne prisposobit mnozstvo. Dolezité je neprepliiovat hrniec az po hrdlo! Plnime do maximalne 2/3 objemu! Minimélna hladina
vody nesmie byt nizsia nez 1/4 litrov. Vzdy dodrzujte minimalne mnozstvo vareného jedla, aby nedoslo k vyvareniu a poskodeniu hrnca.

. Nevarte v lom potraviny typu pyré (jablkové, ribezl'ové ¢i z rebarbory), krupicu, ovesené vlo¢ky ¢i iné obilniny, suchy hrach, cestoviny. Tieto potraviny

vytvaraju pri vareni penu a bubliny, ktoré mézu upchat hlavny aj pomocny ventil a sposobif tak pretlak.

. Pred postavenim hrnca na zdroj tepla skontrolujte, ¢i je pokrievka spravne uzatvorend, nasadena a skontrolujte aj funkénost ventilov (¢i nie st zanesené,

upchané), ¢i st Gplne ¢isté a ¢i nie je tlakovy hrniec mechanicky poskodeny (prasknuty drziak, deformécia hrnca atd.)

. Ak para nezac¢ne unikaf z pracovného ventilu na zaciatku varenia ako obvykle, hrniec okamzite odstrante z tepelného zdroja, ochladte, vypustite paru

a skontrolujte: ¢istotu a funkciu oboch ventilov, ¢i nie je prili§ mélo alebo naopak vela tekutiny v hrnei vid'. navod.

. Ak para unika okolo pokrievky, odstrarite z tepelného zdroja ochlad'te, vypustite paru a zistite ¢i: je pokrievka dobre uzatvoren4, ¢i nie st neéistoty medzi

pokrievkou a tesnenim, nie je poskodené tesnenie, nie je prilis vela tekutiny (nad. u tekutin, znacka MAX., nad 2/3 u tuhych potravin ).

. Ubezpecte sa, Ze plamen nedosahuje okraje hrnca a zahrieva len spodni plochu hrnca. Priemer platne musi byt rovnaky alebo mensi nez priemer dna

hrnca. Pri vareni na plynu pouzivajte rozptylovaciu sietku alebo varni platiu.

. Pri prvom néznaku unikaniu pary z pracovného ventilu je treba znizit intenzitu ohrevu na minimum a zac¢at merat dobu varenia.
. Po uplynuti varnej doby hrniec odstavime, poc¢kame az unikne vsetok pary, vychladne a az potom otvorime TH. Nikdy nesnazte TH hrniec otvorit okam?zi-

te po vareni, kym je v hrnci natlakovana para. Najprv vypustite paru z hrnca pomocou pracovného (prip. bezpe¢nostného) ventilu. Nechajte 3-4 mintt
odstaf a az potom otvorte veko. Ak potrebujete otvorit TH v rychlejSom intervale, schlad’te hrniec pod studenou te¢ticou vodou po dobu 1 min., potom
esSte raz skontrolujte vypustenie zvySnej pary pomocou ventilov a nasledne otvorte. Pozor na unikajicu paru — je hortca! Dbajte na ochranu proti pripad-
nému popéleniu!

Dobu varenia je mozné upravit podla vlastnych sktisenosti. Spociatku je lepsie drzat sa mierne pod ¢asovi hranicu a v pripade, Ze je nedostacujtci, dat
TH znovu na tepelny zdroj a uz otvoreny, bez pokrievky dovarit / moznost pouzitia sklenenej pokrievky.

Dbajte zvySenej opatrnosti — pracujete s tlakovou nadobou. NepouzZivajte a nenechavajte tlakovy hrniec v blizkosti deti!

Pri nevhodnej manipulacii s tlakovym hrncom méze dojst k popaleninam.

Potraviny sol'te az po uvareni, inak vznikaja v hrnci stopové prvky - skvrny, daji sa umyt vhodnymi prostriedkami. Na odstranenie §kvin moZete pouzit
par kvapiek octu, citronu alebo Specidlnu pastou na nerezové riady.
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Pri prehrati hrnca sa mézu na povrchu objavit fialové az hnedé zafarbenie. Biele Skvrny alebo zafarbenie neobmedzuje funkénost ¢i zdravotna nezavad-
nost hrnea, nie st chybou vyrobku a nemo6zu byt predmetom reklamacie.

Silne akutermické dno vdaka svojim termoakumulaénym vlastnostiam Setri tepelni energiu.

« Varime na niz$ej tepelnej energii.

« Vypiname s predstihom - naakumulované energia podéava teplo d’alej do nadoby (podla vlastnych sktsenosti).

« Rovnomerné rozloZenie tepla po dne nadoby, vhodné na plynové, elektrické a sklokeramické sporaky.

Nedotykajte sa hortceho hrnca. Pouzivajte zdsadne tichytky a v kazdom pripade si chrénte ruky chniapkami. Ubezpecte sa, Ze tchytky st dobre pripev-
nené.

Tlakovy hrniec nesmie byt pouzivany v rare.

Pouzivajte len originalne nahradné diely.

NepouZivajte tento hrniec na smazenie pod tlakom a nikdy nepouzivajte olej alebo rozpusteny tuk.

Neotvarajte tlakovy hrniec skor, nez vnttorny tlak poklesne na nulu. Precitajte si pozorne navod.

Nepouzivajte na iny cel nez je tlakovy hrniec uréeny.

Pri vareni potravin, ktoré pri vareni nadobudaji objem (ryZe, kripy, atd.) nepliite hrniec nad 1/2 daného objemu.

Nevykonavajte na tlak. hrnci ziadne tpravy ¢i iné zasahovanie do jeho konstrukcie. Tlakova pokrievka nepatri do umyvacky riadu. Hrniec vzdy ukladaj-
te otvoreny, s pokrievkou oto¢enou tesnenim nahor, aby sa gumové tesnenie dokonale vysusilo.

Dbajte zvySent opatrnost - pracujete s tlakovou naddobou. NepouZivajte a nenechavajte TH v blizkosti deti! Vyrobok nie je hrackou!

Tlakovy hrniec tejto vyrobnej rady bol vyrobeny podl'a medzinarodnych bezpe¢nostnych smernic. Pred prvym pouzitim si riadne precitajte cely navod
na pouzitie a potom ho uschovajte pre dalsi pristup. Vyrobeny z vysoko kvalitnej nerezovej ocele. Vyrobeny v sulade s CE0035.

Zaruka podla zakona, nevztahuje sa ale na chyby vzniknuté v désledku pouZzivania v rozpore s naivodom na pouZitie a na chyby vzniknuté aderom ¢i
padom. V pripade reklamacii sa obraftte na predajcu, kde bol TH zaktpeny a predlozte riadne vystaveny doklad o predaji - paragon + zaru¢ny list.

« Miniméalny pracovny tlak TH 0,85 bar.

« Maximalny povoleny pracovny tlak TH 1,01 bar.

. Néavod plati pre TH Genius 3,5 L/ 4 L/ 5L/ 6 L.




Regulator tlaku

Sedlo regulatora

Kovové tesnenie

Otvorenie/zatvorenie

Drzadlo pokrievky

Bezpecnostna poistka

Pokrievka

Bezpecnostna zastrcka

Pryzové tesnenie

Drzadlo hrnca
Zadné drzadlo

Skrutka drzadla hrnca

Skrutka drzadla Telo tlakového hrnca

Trojnozka pro umiestenie cedniku apod.
v tlakovom hrnci



ZATVARANIE HRNCA

2.

Do tlakového hrnca vlozte
potraviny na varenie. Pootocte
gombikom otvorené/zatvorené
v smere hodinovych ruciciek
(podla obrazku otvorené).

Pokrievku poloZte na hrniec
tak, aby trojuholnik na
pokrievke  smeroval do
stredu rukovite hrnca (na
§ipku na rukovéti hrnca).

Skontrolujte, ¢i je pokrievka
spravne nasadena po celom
obvode. Rukovdt hrnca
posuniete tak, aby sa rukovat
pokrievky a hrnca kryli —
veko pocutelne zaklapne.

3. Gombik otvorené/zatvorené sa

automaticky otodi proti smeru
hodinovych  rudic¢iek (do
polohy zatvorené).

4. Umiestnite tlakovy regulator

na ventilovy otvor tak, aby
hrot smeroval na drzadlo
pokrievky. Jemne zatlacte
tak, aby regulator dosahol na
ventil. otvor. Hrot tlakového
reguldtoru nastavte podla
pozadovaného tlaku (poloha
1 alebo II — vid popis regula-
tor tlaku niz$ie v navode).




Pred upevnenim veka tlakového hrnca skontrolujte regulator tlaku, ¢i je moZné s nim volne pohybovat, ¢i ak nie je upchany. Uistite sa, ¢i ak tesnenie aj
hrana hrnce st ¢isté a tesnenia 'ahko dolieha k hrncu. Ak je tesnenie porusené, je nutné ho okamzite vymenit. Overte spravnu funkénost pruziny bezpec-

nostnej poistky. Pouzivajte vzdy originalne ndhradné diely, inak Vam reklamécia nebude uznana.

OTVARANIE HRNCA

Ked dovarite, odstavte tlakovy hrniec z platne.

(3

Tlakovy hrniec je vybaveny mecha-
nizmom — RYCHLE VYPUSTENIE
— uvolnenie pary. Akonéhle
dovarite pokrm, oto¢te hrot regulé-
toru tlaku do polohy “5p#* .
Tlakovy regulator sa nadvihne
a para bude uvolnena (uslysite
»Sycanie®).

Po uvolneni pary z tlakového hrnca
Cervend bezpefnostna  poistka
zapadne do rukovite pokrievky, ¢o
signalizuje nulovy tlak v hrnci.

3. Ak chcete, je teraz mozne tplne

vybraf regulator tlaku, ale nie je to
nutne. Pozor, moze byt stéle
hortci!!

Teraz je mozne tlakovy hrniec
otvorit oto¢enim gombika otvore-
né/zatvorené (do polohy otvorené)
a stcasne proti smeru hodinovych
rucic¢iek oto¢it rukovitou pokriev-
ky ($ipka na pokrievke a Sipka na
hrnci sa kryja). A veko odnat.



Rychle chladenie:

Ak varime jedlo, u ktorého je nutné dodrzat presny ¢as varenia, alebo je nutné otvarat hrniec niekolkokrat behom varenia, odpora¢ame chladenie pod
pradom vody. Ak ochladite priadom vody, bezpe¢nostna poistka klesne rychle dolu a hrniec je mozne otvorit. Nedavajte mokry hrniec spat na platiiu. Pri
pouziti tejto metddy nedavajte ruku na hrniec (vZdy postupujte podl'a pokynov ,otvaranie hrnca®, mohlo by dojst k popaleniu). Hrniec nikdy neochladzujte
celym ponorom do vody.

Funkcia ventilov — bezpe¢nostné prvky:

Ventil neza¢ne pracovat, kym nebude hrniec spravne uzatvoreny, pretoZe s unikom pary sa tlak vo vnutri hrnca nezvysi a ventil sa nasledovne neza¢ne
pohybovat.

Regulator tlaku

Regulator tlaku je zariadenie, ktoré za¢ne pracovat, ked pretlak vo vnutri hrnca dosiahne 0,85 kg na cm2. Behom varenia za¢ne regula-
tor tlaku nahlas piskat, a tym upozorni, Ze tlak v hrnci sa udrzuje na zvolenej hodnote. Je nutné znizif teplotu ohrevu. Tento regulator
tlaku pracuje v troch nastaveniach. St mozne dva druhy nastavenia tlaku. Ak chcete pracovat s niz§im tlakom - nastavte hrot regulatora
na drzadle pokrievky na polohu ,I“ a pre pracu s vys§im tlakom nastavte hrot regulatora na polohu ,II“. Ked tlakovy hrniec dosiahne
poZadovaného tlaku, regulator uvolni paru a zac¢ne nahlas piskat. Akonahle dovarite pokrm, otocte hrot regulatora tlaku do polohy
‘gt na drzadle pokrievky. Regulator tlaku pracuje ako zariadenie na uvolnenie tlaku, ale aj ako kontrolné zariadenie tlaku.

Al Bezpeénostny ventil

- Bezpecnostny ventil umozni varenie pod tlakom len, ak je tlakovy hrniec riadne uzatvoreny pomocou gombika otvorené/zatvorené.
3 Nasledovne tlakovy hrniec neméze byt otvoreny, ak tlak neklesne na nulovii hodnotu a gombik otvorené/ zatvorené nie je v pozicii

A OTVORENE.

Gumovy vypustaci systém

Ak regulator tlaku zlyh4 pretazenim alebo je zablokované sedlo reguldtora, tak nastane usadenie regulatora a tlak vnutri hrnca vzrastie na pripustna
hranicu. Cast gumového tesnenia je vytlaéeny a vypusti tlak dierou pod rukovitou pokrievky von. Sporak by mal byt v tejto chvili vypnuty. UZivatel by mal
byt vel'mi opatrny a vyvarovat sa priameho kontaktu s unikajticou parou. Az ked vo vnutri hrnca nie je ziadny tlak, mézeme hrniec otvorit (nasledujte
postup pre otvaranie hrnca). Odstrarite gumové tesnenie, o€istite ho ak je potrebné ocistite aj miesto, kde bolo gumové tesnenie uchytené na pokrievke
alebo na hrnci. Ak d6jde k znehodnoteniu gumového tesnenia je nutna jeho vymena.

Ukazovatel tlaku
Akonahle sa v tlakovom hrnci za¢ne vytvarat tlak, ¢erveny ukazovatel za¢ne okamzite stipat. Pri zniZeni tlaku, ukazovatel automaticky

klesne.




Bezpecénostna poistka
Tento bezpecnostny prvok zabrariuje vytvoreniu tlaku, ak poistka nie je v spravnej pozicii (zatvorené — otofené v proti smere hod. ruciciek). Ak poistka nie
je v pozicii ZATVORENE, bezpecnostny ventil neza¢ne vytvarat paru v tlakovom hrnci.

Uistite sa, ze plamen nedosahuje na steny hrnca a zahrieva len dno hrnca. Plamen nikdy nesmie presahovat okraje dna hrnca. Volte vzdy spravnu velkost
platne — jej priemer musi byt rovnaky alebo mensi nez je priemer dna hrnca. Pre plyn plati pouzitie rozptylovaca plamene alebo varnej platne.
Odportacame, aby ventily boli o¢istené od necistot. Preto odskrutkujte hlavni matku a odoberte cely mechanizmus. Vy¢istite ho horticou vodou a znovu
namontujte. Davajte pozor, aby vSetky diely boli namontované presne tak, ako vidite na obrazku v tvode. Ak pouZivate hrniec kazdy derni, odporacame
vybrat, rozobrat a vy¢istit ventil minimalne raz za mesiac.

V pripade prepustania bezpe¢nostného ventilu odstratite hrniec zo zdroja tepla a otvorte podla instrukeii napisanych vyssie. Dalej skontrolujte, ¢ je regula-
tor tlaku cisty. Ak problémy pretrvavaju, obratte sa na predajcu, popr. dovozcu.

Adresa opravy (servisné stredisko): Orion Trade s.r.o0., Pezinska cesta 30, 903 01 Senec.

Zaruka sa nevztahuje na chyby vzniknuté v dosledku pouzivania vyrobku v rozpore s ndvodom k pouzitiu a na chyby vzniknuté tderom ¢i paAdom. V pripade
reklamécie sa obratte na predajcu, kde byl TH zaktpeny a predloZte riadne vystaveny doklad o predaji - paragon + zaruény zoznam.

DOBA VARENIA JEDNOTLIVYCH POTRAVIN

Uvedena tabulka uvadza pokrmy najcastejsie pripravované v tlakovom hrnci. Kolonka DOBA VARENIA uvadza potrebny ¢as v minatach. Uvedené ¢asy st
len orienta¢né, presné doba varenia je zavisla na typu sporéku, druhu a kvalite potravin aj osobné chuti.
Miniméalna hladina vody nesmie byt niz$ia nez 250 ml, plnime maximéalne do 2/3 objemu.



ZELENINA ZELENINOVE POLIEVKY
DRUH Doba varenia / minity DRUH Doba varenia/minaty
Zelené fazulky 3-4 Zeler 34
Nakrajané zemiaky 5-6 Kapusta 3-4
Celé zemiaky 12-14 Por 2-3
Fazul'a 15-20 Tekvica 3-4
Cibula velka 2-3
Paitka 546 SUSENE STRUKOVINY
Spenat 2-3 DRUH Doba varenia/miniity
Hrasok 2-3 Sosovica 20-30
Paradajky 2-3 Fazul'a 40-50
Cuketa 2-3 Hrasok 20-30
Nakrajana mrkva 3-4
Cela mrkva 5-6




VARENE MASO SUSENE OVOCIE
DRUH Doba varenia / mintty DRUH Doba varenia / miniaty
Telacie 30-35 Slivky 3-4
Hovidzie 40-45 Broskyne 3-4
Kuracie 30-35 Marhule 2-3
Hydinové 40-45 Figy 3-4
Jahnacie 20-25
RYBY
DRUH Doba varenia / mintity
Homar 10
Garnat 5
Musle 10
Okun 6-8
Pstruh 3.4




ZARUCNY LIST

Zéarucna doba 24 mesiacov. Na tento vyrobok je poskytovana zaruéna doba 24 mesiacov odo dnia predaja v pripade, Ze bol po celt dobu pouZivany
v stilade s NAVODOM K POUZIVANIU, ktory je dod4vany spolu s vyrobkom.

Zaruka sa nevztahuje na tieto pripady:
« Vjrobok bol pouzivany v rozpore s NAVODOM NA POUZIVANIE.
« Zéavady sposobené tderom ¢i padom.
« Neautorizované opravy a zmeny na vyrobku.

Pri opravnenej zavade, chybe sa prosim obratte na predajcu, u ktorého ste vyrobok zakupili. O oprave ¢i eventuélnej vimene rozhoduje DOVOZCA.
Vyrobok bude bez odkladu opraveny a vrateny. Zaruka sa predlZuje o dobu, po ktort bol vyrobok v oprave.

Ostatné vztahy medzi predavajicim a kupujicim sa riadia podl'a platnych predpisov Ob¢ianskeho zdkonnika.

Peciatka predajne:

Détum predaja Podpis
(mesiac slovami): predavajtceho:

Tento zaruény list je mozno predlozit pri reklamécii, vo vlastnom zaujme ho preto starostlivo uchovajte, alebo doklad o ktape vyrobku, doklad
o bankovom prevode atd'., jeho predlozenie Vam reklamaciu ul'ahéi.

Zarucny list je platny len riadne vyplneny, s peiatkou predajne, daitum predaja a podpisom predavajtaceho.

Pri reklamacii uvedte adresu a telefonne ¢islo majitel'a virobku:




INSTRUKCJA UZYTKOWANIA SZYBKOWARU GENIUS

PROSIMY O ZAPOZNANIE SIE Z INSTRUKCJA, ABY UNIKNAC SZKODY WYNIKAJACEJ ZE ZEEGO UZYTKOWANIA.

1.

10.

11.

Grube dno akutermiczne bardzo dobrze kumuluje i rozprowadza cieplo. Dzieki temu naczynie jest niezwykle energooszczedne. Nadaje sie do kuchenek
gazowych, elektrycznych, ceramicznych, halogenowych oraz indukeyjnych.

. Przed pierwszym uzyciem nalezy dokladnie umy¢ szybkowar oraz pokrywe ciepta woda z tagodnym detergentem, optukac¢ i doktadnie osuszyé. Nie uzywaé

$rodkow $ciernych, zracych, ostrych przedmiotéw lub welny stalowej.

. Nigdy nie nalezy owija¢ przyrzadzanych produktéw w papier, tkaniny lub w opakowanie z tworzywa sztucznego.
. Nie nalezy napekia¢ szybkowaru powyzej 2/3 jego pojemnosci. Gotujgc okre$lone potrawy, ktore podczas gotowania pecznieja, na przykltad ryz lub

suszone warzywa, szybkowar nie powinien by¢ napelniony powyzej polowy (1/2) swojej pojemnosci (oznaczenie ,MAX“ wewnatrz naczynia), przekrocze-
nie moze spowodowac zatkanie zaworu i zwiekszenie ci$nienia w garnku. Nalezy liczy¢ sie z tym, ze niektore pokarmy podczas gotowania zwiekszaja swoja
objeto$¢, dlatego konieczne jest dostosowanie odpowiedniej ilo$ci. Nie napehiaé naczynia do pelna! Minimalny poziom wody nie moze by¢ mniejszy niz
1/4 litra. Zawsze stosuje sie minimalng ilo§¢ wody, aby uniknaé przypalenia i powaznego uszkodzenia garnka.

. Nie gotowaé zywnoéci typu puree (jablkowe, porzeczkowe lub z rabarbaru), maka, platki owsiane i inne zboza, groch, makaron. Te produkty podczas

gotowania wytwarzaja piane i pecherzyki, ktore moga spowodowac zatkanie zaworu gtdwnego oraz pomocniczego, co spowoduje nadci$nienie wewnatrz
szybkowaru.

. Przed postawieniem naczynia na zrodto ciepta, upewnij sie, ze pokrywa jest prawidlowo zamknieta, a zawory nie s zablokowane lub zatkane oraz czy

szybkowar nie jest uszkodzony mechaniczne (pekniety uchwyt, zdeformowany garnek itp.).
Jesli para ucieka z zaworu roboczego na poczatku gotowania, nalezy natychmiast zdjaé garnek ze Zrodla ciepla, ochlodzié, zredukowa¢ ci$nienie i sprawd-
zi¢: czystosc i funkcjonalno$¢ obu zawordw, oraz czy naczynie nie zostalo bardziej napelnione niz wskazuje instrukcja obstugi.

. Jesli para wydobywa z brzegu pokrywy, nalezy natychmiast zdja¢ garnek ze zrodla ciepla, ochtodzi¢, zredukowaé ci$nienie i sprawdzié: czy szybkowar jest

prawidlowo zamkniety, czy uszczelka nie jest uszkodzona, czy jest prawidlowo zamontowana oraz czy naczynie nie zostato bardziej napemione niz
wskazuje instrukcja obstugi.

. Upewnij sie, ze plomief nie nachodzi na $cianki garnka i podgrzewa tylko powierzchnie dna naczynia. Srednica plomienia powinna byé¢ réwna lub

mniejsza niz $rednica podstawy szybkowaru.

Przy pierwszym ujSciu pary z zaworu roboczego nalezy zmniejszy¢ natezenie Zrodla ciepta do minimum i rozpoczaé pomiar czasu przygotowania potra-
wy.

Po uplywie czasu gotowania, nalezy wypusci¢ cala pare, zanim bedzie mozna otworzy¢ szybkowar. Nigdy nie nalezy otwiera¢ go bezposrednio po gotowa-
niu, przed obnizeniem ci$nienia. Pare nalezy wypusci¢ przez zawor roboczy (jesli jest to konieczne przez zawoér bezpieczenstwa). Odstawi¢ na 3-4 minuty,
a nastepnie otworz pokrywe. Jesli potrzebujesz otworzyé szybkowar w szybszym tempie, nalezy schlodzi¢ naczynie pod zimna biezaca woda przez 1 min.
a nastepnie sprobuj ponownie zwolni¢ pozostala pare przez zawoér, a potem otworzy¢ go. Uwazaj na uciekajacg pare - jest goraca! Nalezy zapewnic
ochrone przed ewentualnymi oparzeniami!



12. Czas gotowania moze by¢ dostosowany do wlasnych do$wiadczen. Poczatkowo lepiej jest trzymac sie wytycznych, a jesli to nie wystarczy, szybkowar
ustawi¢ ponownie na zrodla ciepta, dogotowaé - otwarty bez pokrywy / przy pomocy zwyktej szklanej pokrywy.

13. Po kazdym uzyciu garnek i pokrywe wlasciwie umy¢ i wysuszy¢, zawor przy regularnym gotowaniu odkreci¢ i wyczy$ci¢ co najmniej raz w miesigcu.
Nalezy zwro6ci¢ uwage na prawidlowy spos6b montazu zaworu po czyszczeniu. Garnek mozna my¢ w zmywarce, pokrywke nie.

14. Nalezy zachowaé ostrozno$¢ — szybkowar jest urzadzeniem ci$nieniowym. Nie nalezy zostawia¢ szybkowaru w poblizu dzieci! Ten produkt nie jest
zabawka!

15. Zta obstuga szybkowaru moze spowodowac oparzenie.

16. Soli¢ zawsze po zagotowaniu wody, aby unikna¢ bialego osadu wewnatrz garnka, ktéry rowniez moze tworzy¢ sie w zalezno$ci od lokalnych warunkow
i twardos$ci wody (mozna je wyczy$ci¢ octem, kilkoma kroplami cytryny lub specjalnym $rodkiem do naczyn ze stali nierdzewne;).

17. Przegrzanie naczynia, moze spowodowac pojawienie sie letowego lub brazowego przebarwienia. Biate plamki i przebarwienia nie zmieniaja funkcjonal-
nosci, nie wplywaja na walory zdrowotne i smakowe przygotowanych potraw, nie moga stanowié podstawy do reklamacji.

18. Szybkowar posiada grube dno akutermiczne, dzieki swoim wlasciwo$cia termicznym:

» Gotujemy na mniejszym ogniu.
« Skumulowana energia wewnatrz naczynia przy$piesza gotowanie.
« Rownomiernie rozprowadza ciepto po dnie naczynia, odpowiednio dla kuchni elektrycznych, gazowych i ceramicznych.

19. Nie dotyka¢ goracego naczynia. Zawsze korzystac z uchwytu, a jesli to niezbedne uzywaé rekawicy kuchennej. Upewnij sie, ze oba uchwyty sa prawidtowo
polaczone.

20. Szybkowar nie moze by¢ uzywany w piekarniku.

21. Uzywa¢ tylko oryginalnych cze$ci zamiennych. Pokrywa ci$nieniowa nie nadaje sie do zmywarki.

22. Nie uzywa¢ szybkowaru do smazenia pod ci$nieniem.

23. Nie otwiera¢ szybkowaru, zanim ci$nienie wewnatrz nie spadnie do zera.

24. Szybkowar nalezy uzywac tylko zgodnie z jego przeznaczeniem.

25. Podczas gotowania produktow, ktore nabieraja objetosci (ryz, jeczmien, itp.) nie nepelniaé naczynia powyzej Y2 jego objetosci.

26. Nie nalezy dokonywa¢ zadnych zmian w konstrukeji szybkowaru.

27. Szybkowar tej linii jest produkowany zgodnie z miedzynarodowymi przepisami bezpieczenstwa. Przed pierwszym uzyciem przeczyta¢ calg instrukcje
izachowa¢ ja do dalszego korzystania. Wykonany z wysokiej jakosci stali nierdzewnej. Wyprodukowane zgodnie z CE0035.

28. Gwarancja zgodnie z prawem, nie obejmuje usterek wynikajacych z uzytkowania niezgodnego z instrukcja obstugi i wad spowodowanych przez uszkodze-
nie mechaniczne. W przypadku konieczno$ci ztozenia reklamacji nalezy skontaktowad sie ze sprzedawca, w ktorym produkt zostal zakupiony, przedsta-
wienie dowodu zakupu — paragon/faktura + karta gwarancyjna.

« Minimalne ci$nienie robocze w szybkowarze 0,85 bar.
» Maksymalne dopuszczalne ci$nienie robocze w szybkowarze 1,01 bar.

29. Instrukcja dotyczy szybkowaru Genius 3,5 L/ 4L/ 5L/ 6 L.




Zawor szybkowaru %
Metalowa uszczelka g

Gorna raczka

Siedzenie regulatora

Otwieranie / zamykanie

Bezpiecznik

Pokrywa

Wtyczka bezpieczenstwa

Uszczelka gumowa

Dolna raczka

Boczna raczka

Sruba uchwytu /-

Sruba uchwytu garnka

Obudowa szybkowaru

Statyw do umieszczenia cedzaka itp.
w szybkowarze



ZAMKNIECIE GARNKA

1.

Do szybkowaru wlozy¢ przygo-
towywane produkty. Obroé¢
pokretlo  otwierania/zamyka-
nia w kierunku ruchu zegarka
(jak pokazano na obrazku).

Umie$ci¢ pokrywe na garnku
tak, aby trdjkat na pokrywie
wskazywat $rodek uchwytu
garnka (jak pokazano na
obrazku).

Upewnij sie, ze pokrywa jest
prawidlo zalozona na catym
obwodzie. Uchwyt garnka
przesuniety tak, ze pokrywa
sie z uchwytem pokrywy — az
ustyszmy ,klik®.

3. Pokretto otwarty / zamkniety

automatycznie obraca sie
w przeciwnym kierunku do
kierunku wskazowek zegara
(do pozycji zamkniety).

. Regulator ci$nienia w szybko-

warze umieéci¢é tak, aby
wskazywatl na uchwyt pokry-
wy. Koncoéwke regulatora
ciénienia ustaw  zgodnie
z wybranym ci$nieniem
(pozycja I lub II — patrz
ponizej regulatora ci$nienia).



Przed zalozeniem pokrywy szybkowaru sprawdz regulator ci$nienia, aby sprawdzié, czy moze sie¢ swobodnie poruszaé. Upewnij sig, ze zar6wno uszczelka,
jak i krawedz garnka sg czyste, a uszczelka latwo przylega do garnka. Jesli plomba jest uszkodzona, nalezy ja natychmiast wymienié. Sprawdz poprawne
dzialanie sprezyny za pomoca bezpiecznika. Zawsze uzywaj oryginalnych czeéci zamiennych, w przeciwnym razie roszczenie nie zostanie przyjete.

OTWIERANIE SZYBKOWARU

Po zakonczeniu zatrzymaj szybkowar z plyty.

(3

1.

Szybkowar posiada funkcje -
SZYBKIEGO WYPUSZCZANIA —
uwolnienia pary. Gdy zakonczycie
gotowanie, regulator ci$nienia
nalezy skierowa¢ w kierunku
uwalniania pary, oznaczonego ““f*

Regulator ci$nienia podniesie sie,
a para bedzie uciekala ( uslyszycie
»Syczenie®).

Po uwolnieniu pary z szybkowaru
— upadnie czerwony bezpiecznik
na uchwycie pokrywy, co oznacza
brak ci$nienia wewnatrz naczynia.

3. Calkowicie mozna $ciagna¢ regula-
tor ciS$nienia, ale nie jest to
konieczne. Uwaga moze by¢ nadal
goracy!!

4. Teraz jest mozliwo$¢é otwarcia

garnka za pomoca pokretla otwar-
ty/zamkniety (pozycja otwarty)
i drugim kierunku obroci¢ uchwyt
pokrywy (az strzatka na pokrywie
znajdzie sie na $rodku uchwytu
naczynia). Nastepnie zdjaé¢ pokry-
we.



Szybkie schladzanie

Jezeli podczas gotowania niezbedne jest doktadne przestrzeganie czasu przygotowania potrawy lub czeste otwieranie naczynia, dopuszczalne jest chlodze-
nie szybkowaru pod biezgca woda. Jesli po ochlodzeniu naczynia czerwony bezpiecznik opadnie w d6l, mozna otworzy¢ szybkowar. Nie kltadZ mokrego na
zewnatrz garnka ponownie na plyte grzewcza. Przy uzywaniu tej metody, nie dotykac garnka (zawsze postepuj zgodnie z instrukeja ,,otwieranie szybkowa-
ru“, aby nie spowodowa¢ oparzen). Nigdy nie wolno zanurzaé calego garnka w wodzie.

Funkcje zaworu — funkcje zabezpieczen:
Zawor nie zacznie funkcjonowaé dopoki szybkowar nie zostanie prawidlowo zamkniety, poniewaz wyciekajgca para nie spowoduje wzrostu ci$nienia
w garnku, oraz gdy zawor nie zostanie utozony jak nalezy.

Regulator ci$nienia

Regulator ci$nienia, ktory zacznie dzialaé, gdy ci$nienie wewnatrz szybkowaru osiggnie 0,85 kg na cm2. Podczas gotowania regulator
zacznie mocniej gwizdacd, co oznacza, ze w szybkowarze jest utrzymywane ci$nienie zgodnie z wybranym poziomem. Regulator dziala w
trzech ustawieniach. Istnieja dwa rodzaje mozliwych ustawien ci$nienia. Jesli chcesz gotowaé z nizszym ci$nieniem — na-ezy ustawié¢
koncoéwke regulatora do pozycji ,, I, oznaczonej na uchwycie, jesli z wyzszym do pozycji ,,I1“. Kiedy szybkowar osiagnie odpowiednie
ciénienie, zacznie mocniej gwizdac i wypuszczaé pare. Po zakonczeniu gotowania, koncowke regulatora ci$nienia, nalezy skierowac na
oznaczenie wypuszczania pary (obnizenia ci$nienia) If'ﬁ""‘na uchwycie pokrywy. Regulator ci$nienia spelnia funkcje obnizania ci$nie-
nia, a takze sterowania ci$énieniem wewnatrz szybkowaru.

Zawor bezpieczenstwa

Zawor bezpieczenistwa umozliwia gotowanie pod ciénieniem tylko, jesli szybkowar jest prawidlowo zamkniety za pomoca pokretla
' otwarty / zamkniety. Nastepnie szybkowar nie mozna otworzy¢, gdy ci$nienie nie spadnie do zera, a pokretlo otwarty / zamkniety nie
M jest w pozycji OTWARTY.

System uwalniania pary

Jesli regulator ci$nienia jest przecigzony lub zablokowany ci$nienie wewnatrz szybkowaru wzrasta do wartosci granicznych. Uszczelka regulatora jest
gumowa i zwalnia otwor znajdujacy sie w uchwycie pokrywy. W tym czasie szybkowar musi by¢ zdjety ze Zrodla ciepla. Uzytkownik powinien byé bardzo
ostrozny i unika¢ kontaktu z wydobywajaca sie para. Kiedy wewnatrz garnka ci$nienie catkowicie spadnie, mozna otworzy¢ szybkowar (wykonaj procedure
,otwieranie szybkowaru®). Usunaé¢ gumowa uszczelke, oczyscic jesli jest taka potrzeba, a jesli uszczelka straci swoje wlasciwo$ci nalezy ja wymienic.

Wskaznik ci$nienia
Jesli szybkowar wewnatrz osiagnie odpowiednie ci$nienie, zgodne z wybrana opcja, czerwony wskaznik podniesie si¢ do gory. Przy
obnizeniu czerwonego wskaznika, ci$nienie wewnatrz automatycznie spada.




Zabezpieczenie (otwarty /zamkniety)

To zabezpieczenie zapobiega wzrostowi ci$nienia, gdy bezpiecznik nie znajduje sie w prawidlowej pozycji (zamkniety — odwrotnie w kierunku wskazowek
zegara). JeSli bezpiecznik nie jest w pozycji ZAMKNIETY, zawor bezpieczenstwa nie doprowadzi do generowania pary wewnatrz nacznia. Upewnij sie, ze
plomien nie nachodzi na $cianki szybkowaru i podgrzewa tylko dno garnka. Plomienie nigdy nie moga wychodzié poza dno garnka. Zawsze wybierac¢
odpowiedna wielko$é¢ palnika — Srednica plomienia zawsze powinna by¢ réwna lub mniejsza, niz Srednica naczynia. Dotyczy kuchni gazowych. Zalecamy
aby zawory byly oczyszczone z zanieczyszczen. Dlatego nalezy odkreci¢ i wyjaé caly gtowny mechanizm. OczyScié goraca woda i zamontowac. Upewnij sie,
ze wszystkie czeSci sa polaczone tak, jak przed operacja czyszczenia. Jesli szybkowar jest uzywany codziennie, zaleca sie czyszczenie co najmniej raz
w miesigcu. W przypadku zwolnienia zaworu bezpieczenstwa, zdjac¢ szybkowar ze zrodla ciepla, otworzy¢ zgodnie z instrukcjg otwierania. Nastepnie
sprawdzi¢, czy regulator ci$nienia jest czysty. Jesli problem sie powtarza skonsultuj sie ze sprzedawca lub importerem.

Adres naprawy (centrum serwisowe): Velkoobchod Orion s.r.o., Nedosin 132, 570 01 Litomysl.

Gwarancja nie obejmuje usterek wynikajacych z uzytkowania niezgodnego z instrukcja obstugi i wad spowodowanych przez uszkodzenie mechaniczne.
W przypadku reklamacji nalezy skontaktowac sie ze sprzedawca, gdzie towar zostal zakupiony oraz przedtozyé dowdd zakupu - paragon oraz karte gwaran-
cyjna.

CZAS GOTOWANIA POSZCZEGOLNYCH PRODUKTOW

Ponizsze tabele przedstawiaja najcze$ciej przygotowywane produkty w szybkowarze. Kolumna ,czas przygotowania“ - czas podany w minutach, jest to
przyblizony czas gotowania dla konkretnego produktu. Dokladny czas zalezy od rodzaju kuchni, jakosci Zywnosci i gustu.

Minimalny poziom wody nie moze by¢ mniejszy niz 1/4 litra, nie nalezy napetnia¢ szybkowaru powyzej 2/3 jego pojemnosci.



WARZYWA ZUPA JARZYNOWA

TYP Czas gotowania/ minuty TYP Czas gotowania/ minuty
Zielona fasola 3-4 Seler 3-4

Pokrojone ziemniaki 5-6 Kapusta 3-4

Ziemniaki cate 12-14 Por 2-3

Fasola 15-20 Dynia 3-4

Cebula 2.3

Szczypiorek 56 SUSZONE ROSLINY STRACZKOWE

Szpinak 2-3 TYP Czas gotowania/ minuty
Groszek 2-3 Soczewica 20-30

Pomidory 2-3 Fasola 40-50

Cukinia 2-3 Groszek 20-30

Pokrojona marchew 3-4

Catla marchew 5-6




GOTOWANE MIESO

SUSZONE OWOCE

TYP Czas gotowania/ minuty TYP Czas gotowania/ minuty
Cielecina 30-35 Stiwki 34
Wotowina 40-45 Brzoskwinie 3-4
Kurczak 30-35 Morele 2-3
Drob 40-45 Figi 3-4
Jagnigcina 20-25

RYBY
TYP Czas gotowania/ minuty
Homar 10
Krewetki 5
Muszl 10
Okon 6-8
Pstrag 3-4




KARTA GWARANCYJNA
Czas obejmowania gwarancji: 24 miesiace.

Produkt posiada 24-miesieczna gwarancje liczona od daty zakupu, produkt podlega gwarancji tylko wtedy, kiedy byl uzytkowany zgodnie z dolaczona
do niego INSTRUKCJA OBSLUGI.

Gwarancji nie podlega produkt, ktory:

Byl uzywany niezgodnie z instrukcja.

 Posiada uszkodzenie spowodowane uderzeniem lub upadkiem.

» Byl naprawiany w nieautoryzowanym punkcie lub byly wprowadzane mody kacje w produkcie.
W przypadku wykrycia wady, skonsultuj sie ze sprzedawca, u ktérego produkt zostat zakupiony. O ewentualnej naprawie lub wymianie decyduje
PRODUCENT. Produkt zostanie niezwlocznie naprawiony i zwrdcony. W przypadku naprawy lub koniecznoéci wymiany, gwarancja zostanie
przedtuzona o kolejny okres, liczony od momentu oddania sprawnego produktu.

Inne relacje pomiedzy sprzedajacym a kupujacym sa regulowane prawem kodeksu cywilnego.

Pieczatka sprzedawcy:

Data zakupu Podpis
(miesiac, stownie): sprzedawcy:

Karta gwarancyjna musi by¢ przedstawiona w przypadku reklamacji. We wlasnym interesie nalezy ja wiec starannie przechowywac.
Karta gwarancyjna jest wazna tylko jesli zostala prawidlowo wypelniona, data sprzedazy, pieczatka oraz podpis sprzedawcy.

Przy koniecznoSci ztozenia reklamacji nalezy wpisa¢ adres oraz numer telefonu wlasciciela produktu:




www.oriondomacipotreby.cz

Vyrobce:

TTK PRESTIGE LIMITED

PLOT NO. 38, SIPCOT INDUSTRIAL COMPLEX,
HOSUR 635 126, TAMIL NADU

INDIA

Dovozce:

Velkoobchod Orion s.r.o., Nedo$in 132, 570 o1 Litomysl.
SK Orion Trade s.r.o., Pezinska cesta 30, 903 01 Senec.




